
KAFFEE 

ESPRESSO		  3,80

ESPRESSO DOPPIO		  6,20

ESPRESSO MACCHIATO		  4,10

ESPRESSO MACCHIATO DOPPIO		  6,50

ESPRESSO CORRETTO		  6,80

CAPPUCCINO		  5,80

MOCACCINO		  6,00

VERLÄNGERTER		  5,20

LATTE MACCHIATO		  5,90

TASSE TEE		  5,00

TASSE TEE MIT RUM		  7.00

HEISSE ZITRONE		  4,50

HEISSE SCHOKOLADE		  5,20

ALKOHOLFREI

SAFTSCHORLE DIV. RAUCH SÄFTE	 0,4 l	 6,80

SODA ZITRON	 0,4 l	 6,80

EISTEE 

ZITRONE // PFIRSICH	 0,33 l	 6,80

HOLUNDERSCHORLE	 0,4 l	 6,80

SOFTDRINKS	 0,33 l	 6,80 

COLA // SPEZI // FANTA // ALMDUDLER

LE TRIBUTE 	 0,33 l	 7,80 

TONIC // GINGER ALE // OLIVE // PINK GRAPEFRUIT 

EVENING SKY MOCKTAIL		  9,80

LIKÖR

DISARONNO AMARETTO ORIGINALE	 4 cl	 4,80

CHAMBORD CASSIS	 4 cl	 4,80

BAILEYS IRISH CREAM	 4 cl	 4,80

MOLINARI SAMBUCCA	 4 cl	 4,80

Ich will was süsses

AFFOGATO AL CAFFÈ						      7,20

SAISONALE TOPFENKNÖDEL					     12,80 

marinierte früchte // yuzu-sauerrahm 
 
CRÈME BRÛLÉE VON ALMKRÄUTERN				    12,80 

crumble // waldbeersorbet

CHEF’S CHOICE SORBET					    	 8,80 

vodka

EDELBRÄNDE 

HÄMMERLE MARILLE // HOLUNDER	 2 cl	 8,80

HÄMMERLE WILLIAMS	 2 cl	 8,40

HÄMMERLE HIMBEERE	 2 cl	 8,00

HÄMMERLE VOGELBEERE	 2 cl	 14,00

PSENNER 	 2 cl	 4,80 

HASELNUSS // WILLIAMS // MARILLE // HIMBEERE

PSENNER HONIG-WILLIAMS	 2 cl	 4,20

Kracherelmoos Geheimtipp
DER KAISERSCHMARRN* IM KRACHERLEMOOS –  PERFEKT ZUM TEILEN (2 PERSONEN)      22,80 

wähle deine lieblingsbeilage: 2,80 
apfelmus // zwetschgenröster // vanilleeis  

* BITTE GEBT DER KÜCHE 25 MINUTEN ZEIT.

Hochzeiten & 
Feiern

Unsere Räume -  

eure Träume:  

Hochzeiten & mehr im 

Kracherlemoos. 

Ihr traut euch, wir uns auch 

- sprecht uns an für ein 

unverbindliches Angebot! 

veganvegetarisch



Exklusive Aperitifs, Cocktails oder Champagner –  
im Kracherlemoos gehört besonderer Genuss einfach dazu.

Altes Holz trifft  
modernen Geschmack.

WASSER

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,33 l	 4,80

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,75 l	 6,80

LEITUNGSWASSER // SODA	 1 l	 3,80

CHAMPAGNER 

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	  0,375 l	 89,00

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	  0,75 l	 125,00

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	 1,5 l	 260,00

CHARLES HEIDSIECK ROSÉ RÉSERVE	 0,75 l	 155,00

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  0,375 l	 44,00 

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  0,75 l	 88,00 

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  1,5 l	 176,00 

	  

APERITIFS – TO START WITH

LILLET BUTTERFLY SPRITZ		  8,80

prosecco // yuzu // mineralwasser 

WEISS SAUER SPRITZ		  7,80

weisswein // mineralwasser 

APEROL SPRITZ		  8,80

prosecco // aperol // mineralwasser

LILLET SPRITZ		  8,80 

prosecco // lillet blanc // mineralwasser

LILLET WILD BERRY		  8,80 

lillet blanc // schweppes original wild berry

HUGO		  8,80 

prosecco // holunderblütensirup // mineralwasser

CAMPARI SPRITZ		  8,80 

prosecco // campari // mineralwasser

CAMPARI ORANGE		  8,80  

campari // orangensaft

CAMPARI SODA		  7,80 

campari // mineralwasser

SANBITTER	 4 cl	 5,50  

SANBITTER ORANGE		  8,80  

PERNOD	 4 cl	 4,50  

CYNAR	 4 cl	 4,80 

MARTINI WEISS // ROT	 4 cl	 5,50  

PORTWEIN QUINTA NOVAL	 5 cl	 5,90  

SHERRY LUSTAU DRY // SWEET	 5 cl	 5,90 

GLAS PROSECCO WEISS // ROSÉ	 0,125	 8,80  

SEKT ROYAL	 0,125	 12,80

prosecco // kassis 

Cocktail? 
Unser Team mixt dir gerne deinen Lieblings-Cocktail. 

Einfach danach fragen! 12,80

BIERE 

BENEDIKTINER HELL VOM FASS	 0,3 l	 4,20

BENEDIKTINER HELL 	 0,5 l	 5,80

RADLER	 0,5 l	 5,10

BENEDIKTINER WEISSBIER	 0,5 l	 5,90

BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI	 0,5 l	 5,70

BITBURGER PILS	 0,33 l	 4,80

BITBURGER PILS ALKOHLFREI	 0,33 l	 4,50

DE



Vorspeisen & Suppen  

HAUSGEMACHTES BROT		  9,80

salzbutter // saisonale aufstriche // bauchspeck

brotnachschlag							         4,80

KRACHERLEMOOS-TATAR VON RINDERFILETSPITZEN		  26,80

trüffel-aioli // wachtelei // kapern // kartoffelchips

ALPINES FITELLO TONNATO VON DER FORELLE		  24,80

kresse // kirschtomaten

OCHSENSUPPERL		  9,80

wurzelgemüse // griessnockerl // schnittlauch

ROHNENKALTSCHALE		  11,80

räucherforelle // apfel // meerrettich

Digitale 
Weinkarte

Dein Lieblingswein fehlt? 

Lass es uns früh genug 

wissen. 

Auf Vorbestellung 

machen wir so manchen 

edlen Tropfen wahr.

BITTERS

AVERNA	 4 cl	 4,80

FERNET BRANCA	 4 cl	 4,80

RAMAZOTTI	 4 cl	 4,80

CAMPARI	 4 cl	 4,80

PERNOD	 4 cl	 4,80

SPIRITUOSEN 

GANSLOSER BLACK RUM	 4 cl	 10,00

GANSLOSER BLACK RUM DC	 4 cl	 16,80

GANSLOSER BLACK GIN	 4 cl	 9,00

GANSLOSER BLACK GIN DC	 4 cl	 12,00

GANSLOSER GIN 1905 ALKOHOLFREI	 4 cl	 7,00

GANSLOSER GIN 1905 DC ALKOHOLFREI	 4 cl	 8,50

GANSLOSER VODKA	 4 cl	 8,00

GANSLOSER HASELNUSS	 2 cl	 7,90

ABSOLUT VODKA	 4 cl	 4,80

NONINO GRAPPA IL MOSCATO	 2 cl	 4,90

POLI GRAPPA SARPA ORO	 2 cl	 4,90

ELIGO DELL‘ORNELLAIA 	 2 cl	 7,50 

GRAPPA RISERVA

REMY MARTIN VSOP	 4 cl	 12,00

REMY MARTIN XO	 4 cl	 39,00

MARKER‘S MARK BOURBON WHISKY	 4 cl	 8,00

DALWHINNIE 15 YEARS SCOTCH 	 4 cl	 11,00 

SINGLE MALT WHISKY

LAGAVULIN ISLAY 16 YEARS 	 4 cl	 19,00 

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

Genussmomente 
verschenken 

Vorfreude ist bekanntlich 

die Schönste - beschenke 

deine Liebsten mit 

einem unserer Genuss-

Gutscheine!

veganvegetarisch



Tradition & Geliebtes 

ZWIEBELROSTBRATEN		  33,80 
sous-vide roastbeef // geschmorte zwiebel // zuckererbsen // speck 

kartoffelpüree 

KRACHERLEMOOS SCHLUTZKRAPFEN		  24,80 

spinat-steinpilz-fülle // geschmolzene tomate // braune butter // bergkäse 

auch als vegane variante erhältlich

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL		  33,80

kartoffel-gurkensalat // preiselbeeren // zitronengarnitur

LEUTASCHER FORELLE IM GANZEN		  29,80

mandelbutter // petersilienkartoffeln

KRACHERLEMOOS PFANDL		  24,80 
schweinefilet im speckmantel // rahmschwammerl // butterspätzle

Salate – bestell dir dein lieblings-grünzeug

GRÜNZEUG KLEIN	 7,80	 GRÜNZEUG GROSS	 10,80

DAZU DEIN LIEBLINGSDRESSING

SESAM DRESSING	

BALSAMICO TRÜFFEL DRESSING	

PASSIONSFRUCHT DRESSING	

PIMP YOUR SALAD 

BACKHENDL // KÜRBISKERN AIOLI		  9,80

GEBRATENE RIESENGARNELEN 3 STÜCK		  10,80

TIROLER SPECK		  9,80

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhältst 
du auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiter*innen. Frag gerne nach unserer Allergen-Karte.  
Die angegebenen Preise sind in EURO  ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.  
Trinkgeld ist nicht enthalten. 

Sag uns,  
was du liebst

Dein Lieblingsgericht ist 

nicht dabei? Gib uns einfach 

rechtzeitig Bescheid – auf 

Vorbestellung zaubern 

wir dir gerne etwas ganz 

nach deinem Geschmack.

Lass ma‘s 
Kracherlen!

Ganslloser Rum, Gin oder 

Vodka mit ausgewählten 

Le Tribute Fillers und feinen 

Snacks – perfekt für einen 

genussvollen Sundowner 

mit Freunden. 

Unser Serviceteam 

berät euch gerne.



Special cuts 

RINDERFILET  21,80

RIBEYE        20,80

Angebene Preise verstehen sich pro á 100 Gramm. 

Beilagen

TRÜFFEL FRIES     14,80

parmesan // schwarzer pfeffer // schnittlauch // trüffel aioli

GRILLGEMÜSE   6,80

KAROTTEN-KARTOFFEL-STAMPF   6,80

Saucen

LORENZ BBQ SAUCE        3,80

GRÜNE PFEFFER RAHM SAUCE        3,80

KRÄUTER BUTTER    3,80

Add on

GÄNSESTOPFLEBER   15,80

50 Gramm

3 STÜCK GEBRATENE RIESENGARNELEN   10,80

STEAKS & MORE
Frisch vom Grill und individuell für dich zubereitet – 

bei größeren Cuts bitten wir 
um etwas Geduld von etwa 30 Minuten.

Gemeinsam mit unserem Team findest du deinen 
„Special Cut“ – gerne auch auf Vorbestellung.

vegetarisch
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ALPINZA VOM BERGSEE      18,80

crème fraîche // gebeizte lachsforelle // kirschtomaten // rote zwiebel // ruccola 

ALPINZA VON DER ALMWIESE      18,80

tomate // mozzarella // oregano // tiroler speck // ruccola // alter basalmico

Kracherlemoos 
Alpinza

Unsere Alpine Pinsa wird aus einem eigenen, besonders luftigen 
Pinsa-Teig hergestellt – eine moderne Interpretation der klassischen 

Pizza. Belegt wird sie mit sorgfältig ausgewählten, regionalen 
Zutaten aus Wiese, Wald und See. 

So verbinden wir alpinen Geschmack mit 
handwerklicher Qualität und einer ganz besonderen Teigkultur.

Fine Food & Classic Cars ist das erste Kochbuch von Lorenz 

Maria Grießer – eine einzigartige Verbindung aus 

Spitzenküche und den schönsten Oldtimern 

der Automobilgeschichte.

35 außergewöhnliche Klassiker treffen auf 35 

eigens entwickelte Signature-Gerichte. Zu jedem 

Fahrzeug erzählt das Buch seine Geschichte, ergänzt 

durch passende Weinempfehlungen, technische 

Details und hochwertige Fotografien.

Neugierig geworden? 
Unser Serviceteam nimmt eure 
Vorbestellung gerne entgegen.

Psst ... 
Geschenks

Geheim-
tipp!

Ein Herzensprojekt 
wird zum Kochbuch.

Offizielle 

Veröffentlichung 

zur 

Frankfurter 

Buchmesse 

im Herbst 

2026.



Das Kindermenü

1 Glas Himbeersaftl  
(Himbeersirup mit Leitungswasser) 

1 Hauptspeise nach Wahl 
1 Kugel Mampfi-Mix-Eis nach Wahl 
(schokolade, vanille oder erdbeere)  

12,80

die Kinderkarte  
im Kracherlemoos

ISAR EXPEDITION		

knusprige fischstäbchen // erdäpfelpüree

KARWENDEL ABENTEUER		

schnitzel // pommes frites

SUSI UND STROLCHI		

nudeln // tomaten sauce oder bolognese

DE
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