
KAFFEE 

ESPRESSO		  2,90

ESPRESSO DOPPIO		  5,60

ESPRESSO MACCHIATO		  3,20

ESPRESSO MACCHIATO DOPPIO		  5,90

ESPRESSO CORRETTO		  6,60

CAPPUCCINO		  5,80

MOCACCINO		  6,00

VERLÄNGERTER		  5,20

LATTE MACCHIATO		  5,90

TASSE TEE		  5,00

TASSE TEE MIT RUM		  7.00

HEISSE ZITRONE		  4,50

HEISSE SCHOKOLADE		  5,20

ALKOHOLFREI

SAFTSCHORLE DIV. RAUCH SÄFTE	 0,4 l	 6,80

SODA ZITRON	 0,4 l	 6,80

RAUCH EISTEE 

ZITRONE // PFIRSICH	 0,33 l	 6,80

HOLUNDERSCHORLE	 0,4 l	 6,80

SOFTDRINKS	 0,33 l	 6,80 

COLA // SPEZI // FANTA // ALMDUDLER

LE TRIBUTE 	 0,33 l	 7,80 

TONIC // GINGER ALE // OLIVE // PINK GRAPEFRUIT 

EVENING SKY MOCKTAIL		  9,80

LIKÖR

DISARONNO AMARETTO ORIGINALE	 4 cl	 4,80

CHAMBORD CASSIS	 4 cl	 4,80

BAILEYS IRISH CREAM	 4 cl	 4,80

MOLINARI SAMBUCCA	 4 cl	 4,80

Ich will was süsses

AFFOGATO AL CAFFÈ		  7,20 

KRACHERLEMOOS WINDBEUTEL		  12,80 

kirscheis // eingelegte kirschen // schokoladenmousse // creme chantilly

SPEKULATIUS CRÈME BRÛLÉE					     11,80 

blutorangensorbet 
 
TOPFEN-NOUGAT-KNÖDEL					     12,80 

marinierte waldbeeren // joghurteis // yuzu-sauerrahm

ALPINES KASBRETTL						      22,80 

variation von alpinen hart-, weich- und rotschmierkäsen // trauben 

schwarze walnüsse // feigensenf

CHEF‘S CHOICE SORBET						     8,80 

mit Vodka

Aperitifs, Cocktails oder Champagner - im Kracherlemoos darf ein 
exklusiver Tropfen natürlich nicht fehlen.

Wo Tirol jetzt wieder 
schmeckt - auch im Glas

WASSER

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,33 l	 4,80

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,75 l	 6,80

LEITUNGSWASSER // SODA	 1 l	 3,80

CHAMPAGNER 

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	  0,375 l	 89,00

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	  0,75 l	 125,00

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	 1,5 l	 260,00

CHARLES HEIDSIECK ROSÉ RÉSERVE	 0,75 l	 155,00

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  0,375 l	 44,00 

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  0,75 l	 88,00 

DRAPPIER BRUT CARTE D‘OR	  1,5 l	 176,00 

	  

APERITIFS – TO START WITH

LILLET BUTTERFLY SPRITZ		  8,80

prosecco // yuzu // mineralwasser 

WEISS SAUER SPRITZ		  7,80

weisswein // mineralwasser 

APEROL SPRITZ		  8,80

prosecco // aperol // mineralwasser

LILLET SPRITZ		  8,80 

prosecco // lillet blanc // mineralwasser

LILLET WILD BERRY		  8,80 

lillet blanc // schweppes original wild berry

HUGO		  8,80 

prosecco // holunderblütensirup // mineralwasser

CAMPARI SPRITZ		  8,80 

prosecco // campari // mineralwasser

CAMPARI ORANGE		  8,80  

campari // orangensaft

CAMPARI SODA		  7,80 

campari // mineralwasser

SANBITTER	 4 cl	 5,50  

SANBITTER ORANGE		  8,80  

PERNOD	 4 cl	 4,50  

CYNAR	 4 cl	 4,80 

MARTINI WEISS // ROT	 4 cl	 5,50  

PORTWEIN QUINTA NOVAL	 5 cl	 5,90  

SHERRY LUSTAU DRY // SWEET	 5 cl	 5,90 

GLAS PROSECCO WEISS // ROSÉ	 0,125	 8,80  

SEKT ROYAL	 0,125	 12,80

prosecco // kassis 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhältst du auf Nachfrage bei unseren  

Service Mitarbeiter*innen. Die angegebenen Preise sind in EURO ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht enthalten. 

EDELBRÄNDE 

HÄMMERLE MARILLE // HOLUNDER	 2 cl	 8,80

HÄMMERLE WILLIAMS	 2 cl	 8,40

HÄMMERLE HIMBEERE	 2 cl	 8,00

HÄMMERLE VOGELBEERE	 2 cl	 14,00

PSENNER 	 2 cl	 4,80 

HASELNUSS // WILLIAMS // MARILLE // HIMBEERE

PSENNER HONIG-WILLIAMS	 2 cl	 4,20

Feiern in 500 
Jahre alten 

Stuben

Ob ausgelassen, stillvoll 

oder gemütlich: das 

Kracherlemoos bietet 

für Feiern den idealen 

Rahmen. Für mehr Infos 

gerne ansprechen.

Kracherelmoos Geheimtipp
DER KAISERSCHMARRN* IM KRACHERLEMOOS –  PERFEKT ZUM TEILEN (2 PERSONEN)      20,80 

wähle deine lieblingsbeilage: 2,80 
apfelmus // zwetschgenröster // vanilleeis  

* BITTE GEBT DER KÜCHE 25 MINUTEN ZEIT.

Cocktail? 
Unser Team mixt dir gerne deinen Lieblings-Cocktail. 

Einfach danach fragen! 12,80



Suppen

OCHSENSUPPERL		  9,80

wurzelgemüse // griessnockerl // schnittlauch

MARONISCHAUMSÜPPCHEN		  11,80

wildcarpaccio // preiselbeere // gebackene petersilie

Tradition, Geliebtes und 
VERGESSENES ...

KONFIERTES LACHSFORELLENFILET		  28,80

süsskartoffelpüree // topfen-paunzen // junglauch // speck // rum-rosinen

KARWENDEL WILDRAGOUT		  26,80

haselnussspätzle // gebratener rosenkohl // preiselbeer-wan-tan

GEKOCHTES RINDFLEISCH AUS DEM KUPFERPFANDL		  32,80

#1 grießnockerlsuppe // wurzelgemüse 

#2 bratkartoffel // cremespinat // apfelmeerrettich // schnittlauchsauce

ZWIEBELROSTBRATEN						      32,80 
sous-vide roastbeef // geschmorte zwiebel // fisole // speck 

kartoffelpüree

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL		  30,80

kleiner gemischter salat // bratkartoffel // preiselbeeren 

original zitronengarnitur

GEBRATENE BLUTWURST		  26,80

rahmsauerkraut // karamelisierte apfelspalten // kartoffelblattln 

wahlweise mit gebratener gänsestopfleber		                50 GRAMM	 15,00 
 

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST					    30,80 

blaukraut // schupfnudeln // rosenkohl // spekulatius-jus

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN		  24,80 

spinat-steinpilz-fülle // geschmolzene tomate // braune butter // bergkäse 

auch als vegane variante erhältlich

GEBRATENE KOPFSALATHERZEN		  18,80 
perlgraupen // rohnen // cashewkerne // kren // honig

GEBRATENE RIESENGARNELEN - KÜRBIS MEZZELUNE		  24,80 
hummerbisque // geschmolzene kirschtomaten // babyspinat // topiko kaviar

Salate – bestell dir dein lieblings-grünzeug

GRÜNZEUG KLEIN	 7,80	 GRÜNZEUG GROSS	 10,80

winterliche blatt- und bittersalate // avocado // rohkost // granatapfel // kirschtomaten 

radieschen // gartenkresse

DAZU DEIN LIEBLINGSDRESSING

BALSAMICO-TRÜFFEL DRESSING	

CAESAR DRESSING	

MANGO DRESSING	

PIMP YOUR SALAD 

BACKHENDL UND KÜRBISKERN AIOLI		  9,80

GEBRATENE RIESENGARNELEN 3 STÜCK		  9,80

TIROLER SPECK		  9,80

Digitale 
Weinkarte

Wein ist Poesie in Flaschen 

- darum suche dir deinen 

Goethe selbst von unserer 

digitalen Weinkarte aus.

Gaumengenuss 
verschenken 

Vorfreude ist bekanntlich 

die Schönste - beschenke 

deine Liebsten mit 

einem Stück Tiroler 

Wirtshausküche im 

Kracherlemoos!

Oma ihr 
Rezept fehlt?

Auf unserer Speisekarte 

fehlt dir ein spezielles 

Gericht, dass du früher 

immer bei Oma gegessen 

hast? Kein Problem. Wir 

sind für Anregungen offen.

Das Kracherlemoos-Pfandl 
schweinefilet im speckmantel // speckchips // rahmschwammerl 

spätzle // marktgemüse 

24,80

Vorspeisen

KRACHERLEMOOS RINDERTATAR		  22,80

trüffel aioli // kartoffelchips // kapern

CARPACCIO VON DER LEUTASCHER LACHSFORELLE 		  20,80

sepia-mayo // kirschtomaten // apfel // yuzu 

MARINIERTE ROTE BEETE		  18,80

himbeere // cashewkerne // kren-espuma // gepuffter quinoa

Kracherlemoos Alpinza 
Pinsa ist eine eigene Teigart, die wir für unsere Alpine Pizza neu gedacht verwenden. 

 

ALPINZA VOM BERGSEE 18,80 
crème fraîche // gebeizte lachsforelle // kirschtomaten // rote zwiebel // ruccola 

 

ALPINZA VON DER ALMWIESE 18,80 
tomate // mozzarella // oregano // tiroler speck // ruccola // alter basalmico

TIPP ALS ADD ON 

Alpenkaviar vom Sibirischen Stör 
10 GRAMM 38,80 // 30 GRAMM 98,80 

Frischer Wintertrüffel 
PRO GRAMM 3,80

Brot & 
Aufstriche

Frisch gebackenes Brot 

mit Dreierlei-Aufstrichen 

3,80 pro Tisch



SPIRITUOSEN 

GANSLOSER BLACK RUM	 4 cl	 10,00

GANSLOSER BLACK RUM DC	 4 cl	 16,80

GANSLOSER BLACK GIN	 4 cl	 9,00

GANSLOSER BLACK GIN DC	 4 cl	 12,00

GANSLOSER GIN 1905 ALKOHOLFREI	 4 cl	 7,00

GANSLOSER GIN 1905 DC ALKOHOLFREI	 4 cl	 8,50

GANSLOSER VODKA	 4 cl	 8,00

GANSLOSER HASELNUSS	 2 cl	 7,90

ABSOLUT VODKA	 4 cl	 4,80

NONINO GRAPPA IL MOSCATO	 2 cl	 4,90

POLI GRAPPA SARPA ORO	 2 cl	 4,90

ELIGO DELL‘ORNELLAIA 	 2 cl	 7,50 

GRAPPA RISERVA

REMY MARTIN VSOP	 4 cl	 12,00

REMY MARTIN XO	 4 cl	 39,00

MARKER‘S MARK BOURBON WHISKY	 4 cl	 8,00

DALWHINNIE 15 YEARS SCOTCH 	 4 cl	 11,00 

SINGLE MALT WHISKY

LAGAVULIN ISLAY 16 YEARS 	 4 cl	 19,00 

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

BIERE 

BENEDIKTINER HELL VOM FASS	 0,3 l	 4,20

BENEDIKTINER HELL 	 0,5 l	 5,80

RADLER	 0,5 l	 4,80

BENEDIKTINER WEISSBIER	 0,5 l	 5,90

BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI	 0,5 l	 5,70

BITBURGER PILS	 0,33 l	 4,80

BITBURGER PILS ALKOHLFREI	 0,33 l	 4,50

BITTERS

AVERNA	 4 cl	 4,80

FERNET BRANCA	 4 cl	 4,80

RAMAZOTTI	 4 cl	 4,80

CAMPARI	 4 cl	 4,80

PERNOD	 4 cl	 4,80

Im Kracherlemoos schmeckt’s tirolerisch 

– mit einer gehäuften Messerspitze Zeit-

gemäßem. Schön, dass du den Weg zu May 

Ann, Lorenz Maria und ihrem Team ge-

funden hast. Gekocht wird mit Zutaten aus 

nächster Nähe. Gastfreundschaft, Qualität 

und die Liebe zum Detail stehen bei uns an 

erster Stelle.

Im Kracherlemoos kommt man wieder zusammen – 

ganz gleich, ob Einheimischer oder Gast. Die Tiroler 

Wirtshausküche wird hier neu interpretiert, und 

das mitten in einem Ambiente aus altem Gebälk, 

gemütlichen Stuben und Erinnerungen an die gute 

alte Zeit bei Oma. Vertrautes, Geliebtes und beinahe 

Vergessenes bringt das Team rund um May Ann mit 

frischen Geschmacksnoten zurück auf den Tisch.

Für das kulinarische Konzept zeichnet sich Lorenz Maria 

Griesser verantwortlich, der bereits mit 18 Jahren bei 

Johann Lafer den Kochlöffel schwang und in seinen 

Stationen – etwa bei Hans Haas – wertvolle Erfahrung in 

der Sternegastronomie sammelte. In der Küche stehen 

heute Georgi Stefanov und sein Team, die gemeinsam 

mit den beiden Gastgebern die kulinarischen Ideen 

weiterentwickeln und auf den Teller bringen.



Alpines Überraschungsmenü

May Ann und ihr Küchenteam präsentieren Ihnen ein mehr-

gängiges Überraschungsmenü, das auf regionalen Pro-

dukten und typischen Aromen der Alpen basiert. Die Zu-

sammenstellung der Gerichte variiert je nach Saison und 

Verfügbarkeit der Zutaten und bietet Ihnen die Möglichkeit, die 

alpine Küche in unterschiedlichen Facetten kennenzulernen. 

Auf Wunsch erhalten Sie eine passende Weinbegleitung, die die ein-

zelnen Gänge harmonisch ergänzt und das Menü abrundet.

Kracherlemoos Steaks

Kracherlemoos-Tipp: das nächste Mal darf es mehr Steak 
sein? Dann ist das LORENZ in der Alten Mühle genau  
richtig für dich. Unser zweites Restaurant in Scharnitz ist 
ein Alpines Steakhouse mit asiatischem Einfluss. 

BEILAGEN // SIDES 

BABY-CREME-SPINAT		  6,80 

wachtelspiegelei 

MARKTFRISCHES GRILLGEMÜSE		  6,80

basilikum-pesto // altem balsamico

RESCHE PFANNENKARTOFFEL		  6,80

rosmarien

SAUCEN

LORENZ BBQ SAUCE		  3,80

GRÜNE PFEFFERRAHMSAUCE		  3,80

ADD ON

GEBRATENE RIESENGARNELEN		  3 STÜCK  19,80 

GÄNSESTOPFLEBER		 50 GRAMM   15,80

LASS DICH ÜBERRASCHEN - 
DIE ALPINE REISE BEGINNT

6-GÄNGE-MENÜ 	 98,80  40,80

5-GÄNGE-MENÜ	 88,80  35,80  

4-GÄNGE-MENÜ	 78,80  30,80

3-GÄNGE-MENÜ	 68,80  25,80 

Dieses Menü können wir nur tischweise anbieten. Zweiter Preis für Weinbegleitung.

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhältst du auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiter*innen. Die angegebenen Preise sind in EURO  

ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht enthalten. 

RINDERFILET	  19,80

RIBEYE	 17,80

SPECIAL CUTS AUF ANFRAGE 

angebene Preise verstehen sich pro á 100 Gramm.  

 

GERNE BEREITEN WIR ALLE SPEZIALITÄTEN VOM GRILL GANZ NACH DEINEM 

WUNSCH ZU. BEI GRÖSSEREN CUTS GIB UNS BITTE 30 MINUTEN ZEIT.

CHEFS CHOISE 
KRACHERLEMOOS TRÜFFEL FRIES 

parmesan // schwarzer pfeffer // schnittlauch // trüffel aioli 
12,80

Kracherlemoos Käsefondue

Wenn draußen die Winterluft kalt und klar ist, beginnt bei uns 

die Zeit für ein wärmendes Käsefondue. Unsere hausgemach-

te Käsemischung wird cremig geschmolzen und mit winter-

lichen Beilagen serviert: geröstetes Brot, Weintrauben, Fei-

gen, saures Gemüse, Bauchspeck, Kartoffeln und Radieschen. 

Ein gemütlicher Winterklassiker zum Teilen. Ab zwei Personen 

– bitte einen Tag vorher reservieren.

Wähle deine Lieblingsvariante immer ab 2 Personen 

Käsefondue au Vin				    96,80 

Käsefondue au Vin mit Wintertrüffel	 118,80 

Fondue-Weinempfehlung: Flasche Aldinger Rosé 24,80

Tagesempfehlung 
Hunger, aber vorlauter Gerichte keine Idee was es sein darf? 

Frag doch einfach unser Service Team nach der Tagesempfehlung.



Das Kindermenü

1 Glas Ski-Wasser 
Himbeersirup mit Leitungswasser 

1 Hauptspeise nach Wahl 
1 Mampfi-Mix Eisbecher  

12,80

die Kinderkarte  
im Kracherlemoos

ISAR EXPEDITION		
knusprige fischstäbchen // erdäpfelpüree

KARWENDEL ABENTEUER		
schnitzel // pommes frites

SUSI UND STROLCHI		
hausgemachte nudeln // tomaten sauce oder bolognese

AUSMALEN UND EINE ÜBERRASCHUNG BEKOMMEN 
Alle, die brav ausmalen bekommen eine kleine Überraschung von uns! 

Auf die Buntstifte, fertig los =) viel Freude!
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