
KAFFEE 

ESPRESSO		  2,90

ESPRESSO DOPPIO		  5,50

ESPRESSO MACCHIATO		  3,20

ESPRESSO MACCHIATO DOPPIO		  5,90

ESPRESSO CORRETTO		  6,50

CAPPUCCINO // VERLÄNGERTER		  4,20

LATTE MACCHIATO		  5,00

TASSE TEE		  5,00

TASSE TEE MIT RUM		  6,90

HEISSE ZITRONE		  4,50

HEISSE SCHOKOLADE		  5,00

ALKOHOLFREI

SAFTSCHORLE DIV. RAUCH SÄFTE	 0,4 l	 4,80

HAUSGEMACHTER EISTEE 

ZITRONE // PFIRSICH	 0,33 l	 4,00

HOLUNDERSCHORLE	 0,4 l	 6,80

TIROLA KOHLA 	 0,33 l	 4,50 

LEICHT // ORANGE MIX // ALMRAUSCH

LE TRIBUTE 	 0,33 l	 4,50 

TONIC // GINGER ALE // OLIVE // PINK GRAPEFRUIT 

EVENING SKY MOCKTAIL		  9,80

LIKÖR

DISARONNO AMARETTO ORIGINALE	 4 cl	 4,50

CHAMBORD CASSIS	 4 cl	 4,50

BAILEYS IRISH CREAM	 4 cl	 4,50

MOLINARI SAMBUCCA	 4 cl	 4,50

Ich will was süsses

AFFOGATO AL CAFFÈ		  6,80 

KRACHERLEMOOS WINDBEUTEL		  10,80 

kirscheis // eingelegte kirschen // schokoladenmousse // creme chantilly

SPEKULATIUS CRÈME BRÛLÉE					     11,80 

blutorangensorbet 

 

TOPFEN-NOUGAT-KNÖDEL					     12,80 

marinierte waldbeeren // joghurteis // yuzu-sauerrahm Aperitifs, Cocktails oder Champagner - im Kracherlemoos darf ein 
exklusiver Tropfen natürlich nicht fehlen.

Wo Tirol jetzt wieder 
schmeckt - auch im Glas

COCKTAILS 

MAN IN BLACK		  14,80

roasted coffee in rum  // grand marnier 

frangelico // kahlua // chocolate bitter

GENTLEMEN‘S SPICE		  14,80 

vodka // shogu syrup // lemon juice // ginger ale

JUICY LICIOUS		  14,80 

tequilla cuervo // orgeat syrup // strawberry shrub  

freshly squeezed lemon juice // angostura bitters

BALLERINA		  14,80 

mezcal // cointreau // yuzu juice // fresh grape 

juce // salt solution // agave nectrar

WASSER

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,75 l	 6,80

WASSER MONTES STILL // PRICKELND	 0,33 l	 3,80

LEITUNGSWASSER // SODA	 1 l	 2,80

CHAMPAGNER 

CHARLES HEIDSIECK ROSÉ RÉSERVE	 0,75 l	 155,00

champagne AOC // brut	 1,5 l	 325,00 

champagne charles heisieck 

montagne de reims

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	 0,75 l	 180,00 

CHARLES HEIDSIECK BRUT RÉSERVE	 0,375 l	 88,00

CHAMPAGNE AOC	  1,5 l	 260,00 

brut champagne charles heisieck montagne de reims 

 

CHAMPAGNE BILLECART-SALMON 	 0,75 l	 148,80 

APERITIFS – TO START WITH

LILLET BUTTERFLY SPRITZ		  7,80

prosecco // yuzu // mineralwasser 

WEISS SAUER SPRITZ		  7,80

weisswein // mineralwasser 

APEROL SPRITZ		  7,80

prosecco // aperol // mineralwasser

LILLET SPRITZ		  7,80 

prosecco // lillet blanc // mineralwasser

LILLET WILD BERRY		  7,80 

lillet blanc // schweppes original wild berry

HUGO		  7,80 

prosecco // holunderblütensirup // mineralwasser

CAMPARI SPRITZ		  7,80 

prosecco // campari // mineralwasser

CAMPARI ORANGE		  7,80  

campari // orangensaft

CAMPARI SODA		  6,50 

campari // mineralwasser

SANBITTER	 4 cl	 5,50  

SANBITTER ORANGE		  7,80  

PERNOD	 4 cl	 4,50  

CYNAR	 4 cl	 5,50  

MARTINI WEISS // ROT	 4 cl	 5,50  

PORTWEIN QUINTA NOVAL	 5 cl	 5,90  

SHERRY LUSTAU DRY // SWEET	 5 cl	 5,90 

GLAS PROSECCO WEISS // ROSÉ	 0,125	 8,80  

SEKT ROYAL	 0,125	 10,80

prosecco // kassis 

GLAS CHAMPAGNER 

CHARLES HEIDSIECK BRUT	 0,125	 18,00 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhältst du auf Nachfrage bei unseren  

Service Mitarbeiter*innen. Die angegebenen Preise sind in EURO ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht enthalten. 

EDELBRÄNDE 

HÄMMERLE 	 2 cl	 7,90 

MARILLE // WILLIAMS // HIMBEERE // HOLUNDER

HÄMMERLE VOGELBEER	 2 cl	 13,50

PSENNER 	 2 cl	 4,50 

HASELNUSS // WILLIAMS // MARILLE // HIMBEERE

PSENNER HONIG-WILLIAMS	 2 cl	 4,00

Feiern in 500 
Jahre alten 

Stuben

Ob ausgelassen, stillvoll 

oder gemütlich: das 

Kracherlemoos bietet 

für Feiern den idealen 

Rahmen. Für mehr Infos 

gerne ansprechen.

Kracherelmoos Geheimtipp
DER KAISERSCHMARRN* IM KRACHERLEMOOS 20,80 

–  PERFEKT ZUM TEILEN (2 PERSONEN)

wähle deine lieblingsbeilage: 2,80 

apfelmus // zwetschgenröster // vanilleeis  

* BITTE GEBT DER KÜCHE 25 MINUTEN ZEIT.

Dein Cocktail fehlt? 
Unser Team mixt dir gerne deinen Cocktail. 

Einfach danach fragen!

KRACHERLEMOOS WINTERZEIT

TASSE GLÜHWEIN ROT        5,80



Suppen

OCHSENSUPPERL		  9,80

wurzelgemüse // griessnockerl // schnittlauch

MARONISCHAUMSÜPPCHEN		  11,80

wildcarpaccio // preiselbeere // gebackene petersilie

Tradition, Geliebtes und 
VERGESSENES ...

KONFIERTES LACHSFORELLENFILET		  28,80

süsskartoffelpüree // topfen-paunzen // junglauch // speck // rum-rosinen

KARWENDEL WILDRAGOUT		  26,80

haselnussspätzle // gebratener rosenkohl // preiselbeer-wan-tan

GEKOCHTES RINDFLEISCH AUS DEM KUPFERPFANDL		  32,80

#1 grießnockerlsuppe // wurzelgemüse 

#2 bratkartoffel // cremespinat // apfelmeerrettich // schnittlauchsauce

ZWIEBELROSTBRATEN						      32,80 
sous-vide roastbeef // geschmorte zwiebel // fisole // speck 

kartoffelpüree

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL		  30,80

kleiner gemischter salat // bratkartoffel // preiselbeeren 

original zitronengarnitur

GEBRATENE BLUTWURST		  26,80

rahmsauerkraut // karamelisierte apfelspalten // kartoffelblattln 

wahlweise mit gebratener gänsestopfleber		                50 GRAMM	 15,00 

 

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST					    30,80 

blaukraut // schupfnudeln // rosenkohl // spekulatius-jus

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN		  24,80 

spinat-steinpilz-fülle // geschmolzene tomate // braune butter // bergkäse 

auch als vegane variante erhältlich

GEBRATENE KOPFSALATHERZEN		  18,80 
perlgraupen // rohnen // cashewkerne // kren // honig

GEBRATENE RIESENGARNELEN - KÜRBIS MEZZELUNE		  24,80 
hummerbisque // geschmolzene kirschtomaten // babyspinat // topiko kaviar

Salate – bestell dir dein lieblings-grünzeug

GRÜNZEUG KLEIN	 7,80	 GRÜNZEUG GROSS	 10,80

winterliche blatt- und bittersalate // avocado // rohkost // granatapfel // kirschtomaten 

radieschen // gartenkresse

DAZU DEIN LIEBLINGSDRESSING

BALSAMICO-TRÜFFEL DRESSING	

CESAR DRESSING	

MANGO DRESSING	

PIMP YOUR SALAD 

BACKHENDL 		  9,80

GEBRATENE RIESENGARNELEN 		  9,80

TIROELR SPECK		  9,80

Tanzen wie früher. Wir bringen den Kultevent von Oma und Opa wieder ins Kra-
cherlemoos - der 5 Uhr Tee startet wieder. Dj Vibes mit Glühwein 

und Punsch auf der sonnigsten Terrasse Seefelds im Winter. 
 

kracherlemoos-seefeld.at/events

Digitale 
Weinkarte

Wein ist Poesie in Flaschen 

- darum suche dir deinen 

Goethe selbst von unserer 

digitalen Weinkarte aus.

Gaumengenuss 
verschenken 

Vorfreude ist bekanntlich 

die Schönste - beschenke 

deine Liebsten mit 

einem Stück Tiroler 

Wirtshausküche im 

Kracherlemoos!

Almhütten Feeling  
beim Käsefondue

Draußen klirrt die Kälte, 

doch im Kracherlemoos 

gibt’s Fondue wie auf 

der Almhütte am Berg.  

Nur auf Vorbestellung 

möglich - mehr Infos vom 

Kracherlemoos-Team.

Das Kracherlemoos-Pfandl 
schweinefilet im speckmantel // speckchips // rahmschwammerl 

spätzle // marktgemüse 

20,80

Vorspeisen

KRACHERLEMOOS RINDERTATAR		  22,80

trüffel aioli // kartoffelchips // kapern

CARPACCIO VON DER LEUTASCHER LACHSFORELLE 		  20,80

sepia-mayo // kirschtomaten // apfel // yuzu 

MARINIERTE ROTE BEETE		  18,80

himbeere // cashewkerne // kren-espuma // gepuffter quinoa

Kracherlemoos Alpinza 
Pinsa ist eine eigene Teigart, die wir für unsere 

Alpine Pizza neu gedacht verwenden

ALPINZA VOM BERGSEE 18,80 
crème fraîche // gebeizte lachsforelle // kirschtomaten // rote zwiebel // ruccola

ALPINZA VOM GARDASEE 18,80 
tomate // mozzarella // oregano // tiroler speck // ruccola // alter basalmico

Tipp: add On Alpenkaviar vom Sibirischen Stör 
10 GRAMM 38,80 // 30 GRAMM 98,80


