
Die Winterkarte im Kracherlemoos 

Speisekarte von 12:00 bis 17:30 Uhr

Tiroler Architektur im Stil alter Almhütten trifft ein modernes 

Restaurantkonzept mit zeitgemäßer alpiner Kulinarik und 

gemütlicher Wohlfühlatmosphäre. Authentisch und regional. 

Ob Wild aus dem Karwendel, Lamm von den heimischen Alm-

wiesen oder frischer Fisch aus kristallklaren Gewässern der 

Region. Tiroler Wirtshausküche neu gedacht. Und das mitten 

im Herzen von Seefeld in Tirol – am sonnigsten Aussichts-

punkt des Seefelder Hochplateaus, Winter wie Sommer.

An guaten im Kracherlemoos  - 

wo Tirol jetzt wieder schmeckt

DRINKS

APEROL SPRITZ	 		  7,80

LILLET SPRITZ			   7,80

LILLET WILDBERRY			   7,80

HUGO	 		  7,80

LILA BUTTERFLY SPRITZ			   9,80

CAMPARI SPRITZ			   7,80

DURSTLÖSCHER

BIER

BENEDIKTINER HELL 		  0,5 l	 5,80

BENEDIKTINER WEISSBIER		  0,5 l	 5,80

BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI		  0,5 l	 5,80

GÖSSER RADLER		  0,5 l	 4,80

ESPRESSO MACCHIATO			   3,20

ESPRESSO MACCHIATO DOPPIO			   5,90

ESPRESSO CORRETTO			   6,50

CAPUCCINO // VERLÄNGERTER			   4,20

LATTE MACCHIATO			   5,00

ALKOHOLFREI

HAUSGEMACHTE LIMONADEN			   6,80

STRAWBERRY FRIZZY			   6,80

SCHORLEN GESPRITZTE SÄFTE		  0,5 l	 5,80 
MANGO // HOLUNDER // MARACUJA // JOHANNIS 

ORANGE // MARILLE // APFEL

HAUSGEMACHTER EISTEE ZITRONE			   6,80

HAUSGEMACHTER EISTEE MARACUJA			   7,80

TIROLA KOLA	 		  4,50 
LEICHT // ORANGE-MIX // ALMRAUSCH

Soll es einwenig mehr prickeln?

GERNE SERVIEREN WIR EIN GLAS CHAMPAGNER 

ODER WEIN - UNSER TEAM BERÄT GERNE. 

KRACHERLEMOOS WINTERZEIT

TASSE GLÜHWEIN ROT        5,80



Die Winterkarte am Nachmittag im Kracherlemoos - 
immer von 12:00 bis 17:30 Uhr

AUS OMAS SUPPENTOPF

OCHSENSUPPERL					     9,80

wurzelgemüse // griessnockerl // schnittlauch

GULASCHSUPPE					     9,80

brot

KRACHERLEMOOS ALPINZA* 
Pinsa ist eine eigene Teigart, die wir für unsere alpine Pizza neu gedacht verwenden.

ALPINZA VOM BERGSEE					     16,80 
crème fraîche // gebeizte lachsforelle // kirschtomaten // rote zwiebel // ruccola 

ALPINZA VOM GARDASEE					     16,80  
tomate // mozzarella // oregano // tiroler speck // ruccola // alter balsamico

KRACHRELEMOOS-TIPP: 

ADD ON ALPENKAVIAR VOM SIBIRISCHEN STÖR 

10 GRAMM		  38,80 

30 GRAMM		  98,80

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhältst du auf Nachfrage bei unseren Service Mitarbeiter*innen. Die angegebenen Preise sind in EURO 

ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht enthalten.

An guaten im 
Kracherlemoos

WAS SIASSES 

					   

APFELSTRUDEL // TOPFENSTRUDEL				    	 7,80

mit sahne					     8,80 

mit vanille-sauce					     8,80 

mit vanilleeis					     8,80

BLECHKUCHEN					     7,80 

vanilleeis // schlag 

				            	  

AFFOGATO AL CAFFÈ					     6,80

KRACHERLMEMOOS - KAFFEE & KUCHEN 					     8,80  
kuchen des tages und ein heißgetränk nach wahl

BESTELL DIR DEIN LIEBLINGS-GRÜNZEUG

GRÜNZEUG KLEIN 7,80	             //               GRÜNZEUG GROSS 10,80

winterliche blatt- und bittersalate // avocado // rohkost // granatapfel 

kirschtomaten // radieschen // gartenkresse

DAZU DEIN LIEBLINGSDRESSING

SESAM DRESSING 

BALSAMICO TRÜFFEL DRESSING 

MANGO DRESSING

PIMP YOUR SALAD 

BACKHENDL 	 9,80 

GEBRATENE RIESENGARNELEN 	 9,80 

TIROLER SPECK 	 9,80

A BISSL MEHR VON TIROL

SCHWEIZER WURSTSALAT MIT BREZE		  16,80

emmentaler käse // wurst // zwiebeln

KÄSESPÄTZLE MIT ENG-ALM BERGKÄSE		  18,80

schnittlauch // röstzwiebel

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN		  18,80 
pommes frites // preiselbeeren // zitrone 

KONFIERTES LACHSFORELLEN-FILET		  28,80 
süßkartoffelpürree // topfen-paunzen // junglauch // speck // rum-rosinen

ZWIEBELROSTBRATEN					     32,80 
sous-vide roastbeef // geschmorte zwiebeln // fisole // speck // kartoffelpüree

TIROLER WILDRAGOUT					     26,80  

haselnussspätzle // gebratener rosenkohl // speck // preiselbeeren

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN					     24,80 
geschmolzene kirschtomaten // braune butter // babyspinat 

grana padano

Kracherlemoos Geheimtipp

DER KAISERSCHMARRN* IM KRACHERLEMOOS 20,80 

– PERFEKT ZUM TEILEN (2 PERSONEN)

wähle deine lieblingsbeilage: 2,80 

apfelmus // zwetschgenröster // vanilleeis  

* BITTE GIB DER KÜCHE 25 MINUTEN ZEIT.

DAS KRACHERLEMOOS-PFANDL			   20,80 

schweinefilet im speckmantel // rahmschwammerl 

butterspätzle // marktgemüse

Zu Weihnachten schenkt mach sich 
Gaumengenuss verschenken 

Vorfreude ist bekanntlich die Schönste - beschenke deine Liebsten 

mit einem Stück Tiroler Wirtshausküche im Kracherlemoos!


