
Kracherlemoos - 
wo Tirol jetzt wieder 

schmeckt

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhältst du auf Nachfrage bei unseren  

Service Mitarbeiter*innen. Die angegebenen Preise sind in EURO ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht enthalten. 

Tiroler Wirtshausküche 
neu gedacht

GEMISCHTER SALAT		

gemischte blattsalate // geröstete kerne // hausdressing 

KLEIN 6,80 // GROSS 9,80

BACKHENDLSALAT		  18,80

erdäpfelsalat // radieschen // kernöl // preiselbeer aioli

GEKOCHTES RINDFLEISCH		  28,80 

TAFELSPITZ // SCHULTERSCHERZL // HÜFERSCHWANZL

röstkartoffel // cremiger blattspinat // apfelkren // schnittlausauce

SCHLUTZKRAPFEN GRÜN-WEISS				    22,80 
braune butter // parmesan 

GESCHMORRTE LAMMHAXE					     28,80 
erdäpfelwirler // gemüse 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 			   		  25,80 

PREISELBEEREN // ZITRONE 

wahlweise mit petersilienerdäpfel // pommes frittes // erdäpfelsalat		  4,00

KALBSRAHMGULASCH					     	 24,80 
paprika // spätzle // karfiol

KAISERSCHMARRN - DAS ORIGINAL CA. 20 MINUTEN	 		  20,80 

wahlweise mit apfelmus // zwetschgenröster // vanilleeis			   2,80

Ein Tiroler und ein Hamburger. Seit Mai 2025 führen 

Lorenz Maria Griesser als Geschäftsführer und Patrick 

Völkel als Küchenchef gemeinsam das Kracherlemoos 

– und bringen frischen Gusto in die guten Stuben. 

Mit Respekt vor originalen Tiroler Rezepten und 

einem feinen Gespür dafür, wie alpiner Genuss und 

Hamburger Fischbrötchen heute schmecken sollen.

Unser Gäste erleben authentische Kochkunst, die mit 

Respekt vor der Vergangenheit den Geschmack von 

heute trifft. So entsteht ein einzigartiges Wirthaus-Er-

lebnis, bodenständig und charakterstark - für Menschen, 

die Besonders im Vertrauten suchen,.

Altbekannte Gerichte neu auf den Teller gebracht.

Good Vibes Only – Gutscheine 

Verschenke einen Gutschein voller Genussmomente. 

Schon bald direkt über die Homepage erhältlich!



Vorspeisen

CARPACCIO VOM SEMMELKNÖDEL 12,80

gepickelte pilze // kren

TATAR VOM GEBEIZTEN SAIBLING 15,80

marille // kresse // topfen

WIESENLAMM 17,80

waldmeister // wildkräuter // gegrillter spargel

Aus heimischen Gewässern

WALLER 27,80

blumenkohl // grapefruit // erdäpfelkrapfen

CATCH OF THE DAY 28,80

mit wechselnden beilagen

Zwischengang 
- TAFELSPITZ 2.0 KREIERT VON PATRICK

GEFÜLLTE PASTA 

blattspinat // kren // apfelgel 

ZWISCHENGANG 18,80 // HAUPTGANG 22,80

VEGAN GEFÜLLTE PASTA 
blattspinat // kren // apfelgel 

ZWISCHENGANG 17,80 // HAUPTGANG 21,80 

Aus dem Suppentopf

TAFELSPITZSUPPE 8,80

gemüsestreifen // getrüffelte griessnockerl

VEGANE WIESENKRÄUTERCREMESUPPE 8,80

grüner spargel // zitrusfruchtespuma

Fleisch

ZWEIERLEI VOM MAISHUHN 27,80

spargel // erdäpfelrisotto // jus

BEIRIED 29,80

zwiebeln // braterdäpfelpüree // bohnen

SPANFERKELRÜCKEN 28,80

rohmariniertes blaukraut // backapfel // gröstel

Vegetarisch

ERDÄPFEL SOUFFLÉ 22,80

tomaten // marillen // nüsse // wiesenkräutersalat

BLUMENKOHL AUS DEM FEUER VEGAN 22,80

rollgerste // birne // rote rübe 

Desserts

CREME BRULEE 7,80 

zitronensorbet

TRIOLOGIE VON DER SCHOKOLADE 9,80 

beeren

ERDBEERSÜPPCHEN 8,80 

sauerampfer-eis // knusper

LUST AUF EINE SÜSSE KLEINIGKEIT? 4,80 

probiere unsere desserts im kleinen gläschen

Willkommen im Hier und 
Jetzt der Tiroler Küche

Abendkarte 17:30 bis 21:00 Uhr

Unsere Getränke
Hausgemachte Limo, erlesener Wein 
oder doch lieber ein Espresso?

KAFFEE 

ESPRESSO		  2,90

ESPRESSO DOPPIO		  5,60

ESPRESSO MACCHIATO		  3,20

ESPRESSO CORRETTO		  7,00

CAPPUCCINO		  4,40

VERLÄNGERTER // CAFE CREMA		  4,20

LATTE MACCHIATO		  5,00

TEE UND KAKAO

TASSE TEE		  5,00

TASSE TEE MIT RUM		  7,00

HEISSE ZITRONE		  4,50

HEISSE SCHOKOLADE		  5,00

SÄFTE UND SOFTDRINKS

RAUCHSÄFTE	 0,2 l	 4,00 
ORANGE // MANGO // JOHANNISBEERE // APFEL // APRIKOSE

JUICE SPRITZ	 0,4 l	 5,00

HOLUNDERBLÜTENSCHORLE	 0,4 l	 4,80

MEZZO MIX // FANTA // SPRITE	 0,33 l	 4,50

COCA COLA // COCA COLA ZERO	 0,33 l	 4,50

LE TRIBUTE TONIC	 0,25 l	 5,50

LE TRIBUTE OLIVE	 0,25 l	 5,50

LE TRIBUTE GRAPEFRUIT	 0,25 l	 5,50 

HAUSGEMACHTER EISTEE	 0,4 l	 5,80

HAUSGEMACHTE LIMO	 0,4 l	 5,80

WASSER

MONTES STILL // SPARKLING	 0,33 l	 3,60

MONTES STILL // SPARKLING	 0,75 l	 6,80

TAB WATER	 1 l	 4,80

SODA WATER	 1 l	 4,80

APERITIFS IM KRACHERLEMOOS

LILA BUTTERFLY SPRITZ		  8,80

APEROL SPRITZ		  8,00

LILLET SPRITZ		  8,00

HUGO		  8,00

CAMPARI SPRITZ		  8,00

CAMPARI SODA		  6,50

CAMPARI ORANGE		  8,00

SANBITTER SPRITZ ALKOHOLFREI		  5,50 

ROSAMARIN ALKOHOLFREI		  7,80

LASSEN WIR ES #KRACHERLEN

PERNOD	 4 cl	 5,50

VERMOUTH FERDINANDS ROSÉ	 4 cl	 6,50

PORTWEIN QUNITA NOVAL	 5 cl	 5,90

SHERRY LUSTAU P.XIMENEZ	 5 cl	 5,90

PROSECCO BOLLA WEISS	 1/8 l	 7,00

PROSECCO BOLLA ROSÈ	 1/8 l	 7,00

GLAS CHAMPAGNER	 1/8 l	 14,80

OFFENE WEINE

CHARDONNAY KIRCHKNOPF	 1/8 l	 6,50

RIESLING ALDINGER REBHUHN	 1/8 l	 5,50

SAUVIGNON BLANC SKOFF	 1/8 l	 6,00

SCHOAGA	 1/8 l	 5,50

ZWEIGELT KOFENSTEINER	 1/8 l	 5,50

RIOJA	 1/8 l	 6,50

AUS DER WELT DER BIERE

BIER VOM FASS

BENEDIKTINER HELL	 0,3 l	 4,20

BENDIKTINER HELL	 0,5 l	 5,50

RADLER SÜSS // SAUER	 0,3 l	 3,90

RADLER SÜSS // SAUER	 0,5 l	 5,00

FLASCHENBIER

BENEDIKTINER WEISSBIER	 0,5 l	 5,90

BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI	 0,5 l	 5,70

BENEDIKTINER DUNKLES WEIZEN	 0,5 l	 5,90

BITBURGER PILS	 0,3 l	 4,50

BITBURGER PILS ALKOHOLFREI	 0,3 l	 4,50

#mixkracherlemoos 
4-GANG 68,80 // 5-GANG 78,80 
Stelle dir dein 4- oder 5- Gang-Menü  

aus der Abendkarte zusammen. Ideenlos? 

Unser Service-Team berät dich gerne!

Kracherlemoos Weinkarte

Unser Weinkeller ist klein aber fein! Nina als Weinkennerin 

berät dich gerne bei der Auswahl der erlesenen Tropfen!


